
 

Tapas  
fra hele verden  

fra GRAND fromage 

  
Kulinariske beskrivelser 

 

Iberico la Badesa 

Region: Castille La Mancha. Osten fremstilles af en blanding af 

ko-, fåre- og gedemælk afhængig af årstiden. 

Mejeriet er fra 1965 og drives i øjeblikket af 2. generation.  

Mejeriet får mælken fra lokale bønder i området.  
Ostene laves efter gamle opskrifter og modnes 3 - 12 måneder. 

 

 

Spansk landpaté m. trøffel/cava 

Denne paté er fremstillet i Barcelona efter gl. principper på 

familie-virksomheden MITJANS. Den er fremstillet af svinekød 

og lever og tilsat trøffel samt Cava. En pragtfuld 

smagsoplevelse. 

 
 

Kalkun Salchichon  

Denne Salchichon pølse er en spansk specialitet fremstillet 

af kød fra fritgående kalkuner og en smule fedt fra fjerkræ. 

Pølsen er grovhakket og krydret med salt og peber. Pølsen 

er mager og meget velsmagende.  
 

Chorizo Picante 

Denne pølsen kommer fra firmaet Carchelejo, som har 

specialiseret sig i at lave Chorizo-pølser i forskellig styrke. 
Denne Chorizo er fremstillet efter de traditionelle 

fremgangsmåder med grofthakket svinekød, paprika og 

chili. Den har bid, men er ikke meget stærkt.  

 

 

Hjemmelavet Aioli 

Hjemmelavet efter GRAND fromages opskrift med hvidløg 

og et strejf af chili.  
 

Kvædegele 

Fra Valencia i Spanien kommer denne dejlige kvædegele, 
som er fremstillet hos en lille håndværksproducent. I 

Spanien anvendes kvædegele som tilbehør til både ost, 

pølse og skinke. 

 

 

 

Saltede mandler 

Disse store Marcona-mandler kommer fra Spanien, hvor de 

håndplukkes og tørres og sendes af sted. Denne 
mandeltype er plantet mellem oliventræerne for at undgå 

at olivenfluerne går i olivenfrugten. Saltet er 

Atlanterhavssalt, som er frembragt ved solens tørring af 

havvandet i store inddæmninger, hvor det rives sammen. 

Solsaltet kommer fra opdæmningen af mineralsk havvand 

ved Figni i Portugal. Mandlerne afskalles, saltes og ristes 

derefter i stenovn. 

 

Holdbarhed 3 dage fra modtagelse 
 

 



Anbefaling 

 

Begynd måltidet med at bage eller købe et lækkert 
brød og en god flaske vin. Her kan både drikkes rød- 

og hvidvin, f.eks. en Chardonnay eller en Rioja. 
 

Tag tapaskassen ud af køleskabet mindst 15 minutter 
før den skal spises, så indholdet ikke er for koldt. 

Sæt tapaskassen midt på bordet - hvis det skal være 
nemt – eller anret indholdet på et fad.  

 

God appetit! 
fra GRAND fromage 

og 

 
Vi prioriterer dét at levere kvalitet meget højt, og skulle 

der i din kasse være varer, som ikke lever op 
til forventningerne, vil du naturligvis blive 

kompenseret. 
 

Du ringer blot på tlf. 7020 0630 eller mailer til os på 
kundeservice@skagenfood.dk 

Deklarationer: 

Ost: Iberico la Badesa. Ingredienser: pasteuriseret MÆLK 

fra køer, geder, får, salt, stabilisator: calciumchlorid, 

MÆLKEsyre, osteløbe, konserveringsmiddel: LYSOZYME 

(indeholder ÆG).Spansk landpaté m. trøffel & Cava. 

Ingredienser: svinekød, lever, ÆG, MÆLK, antioxidanter, 

konservering, krydderier, trøffel og Cava.Kalkun Salchichon. 
Ingredienser: Kalkun,fjerkræ-fedt, MÆLKEpulver, dextrin, 

dextrose, LAKTOSE,sukker, salt,kartoffemel, MÆLKEprotein, 

stabilisatorer (E450,E451),Surhedsreg.E262,E331iii),farvest.(E-

162, E120) atoxidant (E301),konserveringsmiddel (E202,E252) 

Dette produkt kan indeholde spor af SOJA-proteiner, 

Overfladebehandling (E202,E235) 

Chorizo Picante Ingredienser: svinekød,dextrin,paprika, 

salt,MÆLKEpulver, SOJAprotein,dextrose,hvidløg, 

krydderaroma, smagsforstærker(E250), mulgator(E451i) 

naturlig aroma, kalium,antioxidant(E301) natriumascorbat  
antioxidant:Rosmarin ekstrakt,farve:(E120)konservering: 

(E250,E252),overfladebehandling(E202,E235,E270) 

Hjemmelavet Aioli. Rapsolie, vand, ÆGGEblommer, 

vineddike, hvidløg, salt, krydderier 

Membrillo: kvæde og sukker 

Saltede Marcona mandler. mandler, salt 
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Energi 

 

1623kJ/

388kcal 

1125

kJ/35

8kcal  

1298

kJ/31

1kcal 

1765

kJ/42

6kcal 

3000

kJ/70

kcal 

1242

kJ/29

2kcal 

2416

kJ/58

3kcal 

Fedt 
 

34g 35g 19g 35,3g 79,0g 0,0g 52,0g 

-heraf 

mætte

de 

fedtsyr
e 

 

23g 12,4g 6,6g 13,7g  6,2g 0,0g 3,8g 

Kulhyd

rat 

 

0,5g 3,0g 6,8g 6,3g 1,0g 72,0g 10,0g 

-heraf 

sukker 

arter 

 

0,5g 0,2g 3,2g 2,6g 0,5g  63,0g  3,8g 

Protein 
 

20g 21g 28,2g 20,7g 0,8g 0,4g 19,5g 

salt 

 

1,5g 1,1g 

 

5g 2,8g 0,9g 0,3g 10,0g 

 

 

Guldsmedgade 27 - 8000 Århus C - 86131303 

Erhvervsparken KLANK 19, 8464 Galten  

mailto:kundeservice@skagenfood.dk

